
La Cuvée des Sommeliers
2015 è stata presentata alla
stampa e a personalità del
settore presso la barricaia
della Vinattieri di Ligornetto
lo scorso novembre. Un’ini-
ziativa dell’Association
Suisse des Sommeliers
Professionnels, presente
con il presidente nazionale
Piero Tenca e quello canto-
nale Savino Angioletti.
La produzione è stata affi-
data appunto all’azienda di
Zanini: quasi un ritorno,
visto che la prima fu vinifi-
cata proprio da Luigi Zanini
senior nel 1990.
Questa cuvée, disponibile
in 800 bottiglie magnum,
proviene dal vigneto deno-
minato “Collina Ideale” a
Rancate della superficie di un ettaro. Le uve
Merlot sono state vinificate in tini di legno con
macerazione di 21 giorni e affinamento in barri-
que per 18 mesi. Gradazione alcolica di 13.5%.
La nuova cuvée è stata degustata in anteprima
dal sommelier Paolo Basso che ne ha eviden-
ziato l’alta qualità e il buon potenziale di invec-
chiamento.

Im Barrique-Keller von Vi-
nattieri in Ligornetto ist im
November die Cuvée des
Sommeliers 2015 den Me-
dien und Persönlichkeiten
aus der Branche vorgestellt
worden. Bei dieser Initiative
der Association Suisse des
Sommelier Professionels,
die durch den nationalen
Präsidenten Piero Tenca
sowie Kantonalpräsident
Savino Angioletti vertreten
war, wird jeweils einer Kel-
lerei  die Produktion eines
Weins anvertraut. Diesmal
war es die Kellerei Zanini,
was fast eine Rückkehr zu
den Wurzeln ist, kelterte
Luigi Zanini Senior 1990
doch den ersten Somme-
lier-Wein. 

Die Cuvèe, von der 800 Magnumflaschen herge-
stellt wurden, stammt aus Trauben des einen Hektar
grossen Rebbergs Collina Ideale in Rancate. Nach
einer Maischegärung von 21 Tagen in Holzbottichen
wurde der Merlot 18 Monate in Barriques ausge-
baut. Alkoholgehalt 13,5%. Bei der Vorab-Degusta-
tion strich Sommelier Paolo Basso die hohe Qualität
und sein gutes Alterungspotenzial hervor.

DEGUSTAZIONI DEGUSTATIONEN

Un gradito rientro, quello dei vini ticinesi nelle guide enologiche
italiane. “Vini d’Italia” del Gambero Rosso presenta nella sua
nuova edizione 30 cantine e più di 100 vini della nostra regione,
degustati alla cieca e valutati dai sommelier Giorgio
Buloncelli, Stefano Ghisletta ed Elena Mozzini con la
collaborazione di Mirko Rainer. Delle cantine si danno
alcune informazioni essenziali (contatti, superficie vi-
tata, produzione annua) oltre a una breve storia del-
l’azienda; dei vini la valutazione espressa in bicchieri
(da uno a tre: un bicchiere per i vini “buoni nelle loro ri-
spettive categorie”, due per i vini “da molto buoni a
ottimi nelle loro rispettive categorie”, 2 bicchieri rossi
per i vini “da molto buoni a ottimi che hanno raggiunto
le degustazioni finali”, 3 bicchieri rossi per i vini “ec-
cellenti nelle loro rispettive categorie”). È pure indicata
la fascia di prezzo.
Le etichette che hanno meritato i tre bicchieri secondo
il giudizio della commissione coordinata dai curatori
della guida Marco Sabellico, Gianni Fabrizio ed Eleo-
nora Guerini provengono dalle cantine Fawino (Musa
2014) e Vinattieri (Vinattieri 2013).
Non è la prima volta che il Gambero Rosso si china sul
Ticino: già l’aveva fatto dal 1990 al 1996. Dal canto suo la Guida
Veronelli ha esplorato il panorama enologico ticinese per un ven-
tennio (1993-2012) grazie alle scelte di Rocco Lettieri.

Tessiner Weine kehren in einschlägige Führer aus Italien zurück.
So führt der Gambero Rosso in der neuen Ausgabe von  “Vini
d’Italia” auch 30 Kellereien und über 100 Weine aus dieser Re-

gion auf. Sie wurden von den Sommeliers Giorgio Bu-
loncelli, Stefano Ghisletta und Elena Mozzini in
Zusammenarbeit mit Mirko Rainer blind degustiert
und bewertet. Über die Kellereien werden Basisdaten
geliefert (Adresse, Rebfläche, Jahresproduktion), dazu
eine kurze Firmengeschichte. Der Führer bewertet
Weine mit ein bis drei Gläsern (einer für Weine, die in
ihrer Kategorie gut sind, zwei für sehr gute bis ausge-
zeichnete einer Kategorie, zwei rote Gläser für sehr
gute bis ausgezeichnete Weine, die es bis ins Degus-
tations-Finale geschafft haben, drei rote Gläser für
überragende Weine einer Kategorie). Angegeben wird
zudem die Preiskategorie. 
Die Gewächse, die gemäss der von den Herausge-
bern des Führers, Marco Sabellico, Gianni Fabrizio
und Eleonora Guerini, koordinierten Kommission drei
Gläser verdienen, stammen von der Kellerei Fawino
(Musa 2014) und Vinattieri (Vinattieri 2013).
Es ist nicht das erste Mal, dass sich der Gambero

Rosso mit dem Tessin befasst, schon 1990 bis 1996 war dies der
Fall. Die Guida Veronelli wiederum führte zwei Jahrzehnte lang
(1993-2012)  – von Rocco Lettieri ausgewählte – Tessiner Weine.
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